
CAMPUS 
François Rabelais
Lycée Polyvalent 

& Greta-CFA
Métiers de l’Hôtellerie, de la 

Restauration et d’Alimentation

Présentation aux parents de 3ème



Campus François Rabelais
= seul campus public du Rhône, consacré aux métiers 

de l’Hôtellerie-restauration et de l’Alimentation !

50 ans en 2025 



Un établissement atypique

Un Lycée Polyvalent qui 
accueille 750 élèves :

- Lycée technologique
- Lycée professionnel

Un GRETA-CFA qui accueille 
850 apprenants :

- Apprentissage
- Formation continue 

2 structures sur un seul campus

150 enseignants et formateurs au service 
de la réussite des élèves



Statut scolaire

L’élève suit tous les 
cours au lycée. Il a 

des stages en 
entreprise tout au 
long de sa scolarité

Apprentissage

L’apprenti a un statut 
de salarié. Il alterne 

des périodes de 
formation chez son 
employeur et des 
périodes au CFA. 

Il dispose de 5 
semaines de congés.

Formation 
continue

Le stagiaire acquiert 
une qualification 
professionnelle 

visant à favoriser 
l’insertion ou la 

réinsertion 
professionnelle

3 « voies » de formation



De la 3ème prépa-métiers…

… à la Licence 

Professionnelle

Nos formations

Hôtellerie-Restauration & Alimentation

des métiers qui recrutent





Palier d’orientation POST-3ème (générale, prépa-métiers, SEGPA…)

Lycée 
Technologique

Lycée Professionnel GRETA-CFA

BAC TECHNOLOGIQUE 
(niveau 4)

Bac STHR
Sciences et 

Technologies de 
l‘Hôtellerie et de 
la Restauration 

Tale

1ère

2nde

Et après… BTS

BAC PROFESSIONNEL 
(niveau 4)

Tale Bac PRO 
cuisine

Tale Bac PRO 
CSR

(service)

1ère Bac PRO 
cuisine

1ère Bac PRO 
CSR

(service)

2nde Métiers de l’Hôtellerie-
Restauration

CAP (niveau 3)

2ème année CAP 
Cuisine

2ème année CAP 
CS-HCR

(service)

1ère année CAP 
Cuisine 

1ère année CAP 
CS-HCR

(service)

CAP (niveau 3)

2ème année CAP 
Cuisine

2ème année CAP 
CS-HCR

(service)

1ère année CAP 
Cuisine

1ère année CAP 
CS-HCR 

(service)

La filière Hôtellerie-Restauration

BAC PROFESSIONNEL (niveau 4)

Tale Bac PRO cuisine Tale Bac PRO CSR

Et après…. BTS
BREVET PROFESSIONNEL

CERTIFICAT DE SPECIALISATION
LICENCE PROFESSIONNELLE





Palier d’orientation POST-3ème (générale, prépa-métiers, SEGPA…)

Lycée Professionnel GRETA-CFA

BAC (niveau 4)

Tale Bac PRO 
Boulangerie  
- Pâtisserie

Tale Bac PRO 
Boucherie-

Charcuterie -
Traiteur

1ère Bac PRO 
Boulangerie  
- Pâtisserie

1ère Bac PRO 
Boucherie-

Charcuterie -
Traiteur

2nde Métiers de l’Alimentation

CAP (niveau 3)

2ème année 
CAP 

Boulanger

2ème année 
CAP 

Pâtissier

2ème année 
CAP 

Charcutier-
Traiteur

1ère année 
CAP 

Boulanger

1ère année 
CAP 

Pâtissier

1ère année 
CAP

Charcutier-
Traiteur

CAP (niveau 3)

2ème année 
CAP 

Boulanger

2ème année 
CAP 

Pâtissier

2ème année 
CAP 

Charcutier-
Traiteur

2ème année 
CAP 

Boucher

1ère année 
CAP 

Boulanger

1ère année 
CAP 

Pâtissier

1ère année 
CAP

Charcutier-
Traiteur

1ère année 
CAP 

Boucher

La filière Alimentation

Et après…. 
BREVET PROFESSIONNEL

CERTIFICAT DE SPECIALISATION
BREVET TECHNIQUE DES METIERS



Les places dans les formations 
« scolaires »

Elles sont définies par les 
services du Rectorat en lien avec 

les chambres des métiers…



Filières de l’Alimentation

24 places
CAP Pâtisserie

12 places
CAP Boulangerie

12 places
Charcuterie-Traiteur

Filières de l’Hôtellerie-
Restauration

12 places 
CAP Cuisine 

12 places 
CAP Commercialisation et Service 

en Café-Hôtel-Restaurant

CAP



Particularités de l’apprentissage

Ouverture des groupes d’apprentis 
au fur et à mesure de l’arrivée 

des contrats signés

A partir de septembre, seuil minimal 
pour ouvrir un nouveau groupe



Famille des Métiers de 
l’Alimentation

48 places

36 places 
en 1ère BAC PRO Boulangerie-

Pâtisserie

12 places 
en 1ère BAC PRO 

Boucherie-Charcuterie

Famille des Métiers de 
l’Hôtellerie-Restauration

72 places

36 places 
en 1ère BAC PRO 

Cuisine 

36 places 
en 1ère BAC PRO 

Comm. et Service en HR

BAC PRO



Classe de 2nde

48 places

CAPBAC TECHNO

Classe de 1ère

72 places

Sciences et Technologies 
de l’Hôtellerie-Restauration



Voie technologique 
ou voie professionnelle dans les métiers 

de l’Hôtellerie-Restauration ?



Des critères de 
comparaison…

2nde GT STHR 2nde PRO MHR

Français 4h
3h

(dont 0,5h co-int)

Histoire-géo 3,5h 2h

Anglais 3h 2,5h

Allemand – Italien -
Espagnol

2h 1,5h

Mathématiques 3h
2,5h 

(dont 0,5h co-int)

Sciences 3h 3h

Eco-gestion 4h 2h

Enseignement pratique 8h
13h

(dont 1h co-int)

EPS + arts 2h 2h +1h

Stages au long du
cursus

8 semaines 22 semaines

Obtention diplôme 40% Contrôle continu
+ 60% ponctuel

CCF 
+ 3 matières en ponctuel

Places réservées 
en BTS

50 % 30%



Apprendre, étudier, se former sur 
le campus RABELAIS



Un internat de 340 lits

Des plateaux techniques 
et des laboratoires 

performants et adaptés

Un centre de 
documentation et 

d’information (CDI) au 
cœur du lycée

Des installations 
sportives avec une 

association sportive 
dynamique 

4 restaurants d’application
1 brasserie & 1 restaurant 
gastronomique ouverts au 

public

Une boutique ouverte au 
public

Un campus au service des apprenants

Un foyer et une Maison des 
Lycéens

Une infirmerie ouverte 5/5 
et un service social

Des salles de classes 
équipées



Des conditions de formation optimales

des parcours de 
formation variés

24 élèves/apprentis 
maximum par classe

des enseignants et des 
formateurs qualifiés, 

expérimentés et 
investis 

des cours 
d’enseignement 

pratique dédoublés

De nombreux 
partenariats avec les 
professionnels des 

secteurs d’activité, un 
solide réseau 

d’entreprises et 
d’anciens élèves.



Un savoir-être adapté aux métiers

Nous formons des professionnels, 
nous accueillons des professionnels

Tenue correcte exigée



Partenariats européens :  
Italie, Espagne, Suède, 

Allemagne…

Ouvertures à l’international : 
Etats-Unis, Canada, Mexique…

Nos programmes de mobilité

Une expérience à 

l’étranger, ça se 

tente !



Inclusion et 
accompagnement

Au LYCEE POLYVALENT

- 1 dispositif ULIS avec une 
coordonnatrice
- 4 accompagnants d'élèves 
en situation de handicap 
(AVS/AESH) 
- une enseignante référente 
qui fait le lien entre la MDPH 
et l’établissement

Au GRETA CFA

- une référente « handicap » 
qui accompagne les jeunes au 
quotidien dans les démarches 
et la scolarité
- charte H+ 



Nos ambassadeurs 2024



Intégrer une formation



S’inscrire à un mini-stage 

Mini-stages proposés 
UNIQUEMENT 

aux élèves de 3ème

Le collège procède à 
l’inscription

https://bacastages.fr/
Taper « Rabelais » dans la barre de recherche

Découverte du plateau MAIS PAS du diplôme

https://bacastages.fr/


Venir visiter 
le campus 

et rencontrer 
nos équipes lors 
de nos Journées 
Portes Ouvertes



Procédures d’affectation 
au lycée polyvalent

BAC TECHNO

- Accord du dernier conseil de classe de 3ème pour un passage en 2nde GT
- Dossier de candidature pour la 2nde STHR avant fin mai 
- Procédure académique Affelnet avec bonus si candidature retenue
- Résultats officiels fin juin – communication des résultats de la commission début juin

BAC PRO / CAP
- Accord du dernier conseil de classe de 3ème pour un passage en 2nde GT
- Procédure académique Affelnet avec barême sur résultats de 3ème

- Résultats fin juin



Procédures de candidature
au GRETA CFA

https://www.lyceecfarabelais-
lyondardilly.fr

En ligne sur le site du campus dès le 
début du mois de février

https://www.lyceecfarabelais-lyondardilly.fr/
https://www.lyceecfarabelais-lyondardilly.fr/


Nous contacter…

Secrétariat :
04 78 66 88 8
ce.0693504j@ac-lyon.fr
greta-cfa.hra@ac-lyon.fr

Site internet : 
lyceecfarabelais-lyondardilly.fr

Proviseure Adjointe 
du Lycée Polyvalent 
Céline NURENBERG 

celine.nurenberg@ac-lyon.fr

Directeur Opérationnel 
du GRETA-CFA HRA
Nicolas BUISSON

nicolas.buisson@ac-lyon.fr

Proviseur du Lycée Rabelais
Président du GRETA-CFA HRA

Philippe CELLEROSI
philippe.cellerosi@ac-lyon.fr

mailto:ce.0693504j@ac-lyon.fr
mailto:greta-cfa.hra@ac-lyon.fr



